
LOIA BAKERY
PORTUGUESE COLLECTION



PORTUGÊS

ITEM  6507

OUR ALMOND TART EMBODIES THE ESSENCE OF TRADI-
TIONAL EGG-YOLK CREAM AND CHOPPED ALMONDS, 
BRINGING ALL THE FLAVOR AND TRADITION OF THE AL-
GARVE TO THIS DESSERT.

A NOSSA TARTE DE AMÊNDOA IN-
CORPORA NA SUA ESSÊNCIA O 
TRADICIONAL DOCE DE OVOS E 
AMÊNDOA PICADA, TRAZENDO TODO 
O SABOR E TRADIÇÃO DO ALGARVE 
PARA ESTA SOBREMESA.

 6X 1.4KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-TORTA DE AMENDOA

 ALMOND PIE

PORTUGÊS

ITEM  6503

WITH A THIN, CRISP CRUST AND A FLAVOR-PACKED 
FILLING, OUR PASTEL DE NATA IS THE PERFECT 
BLEND OF TRADITION AND INNOVATION FOR ALL 
LOVERS OF THIS FAMOUS PORTUGUESE PASTRY.

COM UMA MASSA FINA E ESTALADIÇA E UM RE-
CHEIO REPLETO DE SABOR, O NOSSO PASTEL DE 
NATA É A JUNÇÃO PERFEITA ENTRE TRADIÇÃO 
E INOVAÇÃO PARA TODOS OS APRECIADORES 
DESTE FAMOSO DOCE PORTUGUÊS

48X85G

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-PASTEL DE NATA 

PORTUGUESE CUSTARD



PORTUGÊS

ITEM  6507

OUR ALMOND TART EMBODIES THE ESSENCE OF TRADI-
TIONAL EGG-YOLK CREAM AND CHOPPED ALMONDS, 
BRINGING ALL THE FLAVOR AND TRADITION OF THE AL-
GARVE TO THIS DESSERT.

A NOSSA TARTE DE AMÊNDOA IN-
CORPORA NA SUA ESSÊNCIA O 
TRADICIONAL DOCE DE OVOS E 
AMÊNDOA PICADA, TRAZENDO TODO 
O SABOR E TRADIÇÃO DO ALGARVE 
PARA ESTA SOBREMESA.

 6X 1.4KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-TORTA DE AMENDOA

 ALMOND PIE

PORTUGÊS

ITEM  6504

WITH A THIN, CRISP PASTRY AND A FLA-
VOR-PACKED FILLING, OUR PASTEL DE NATA 
IS THE PERFECT BLEND OF TRADITION AND 
INNOVATION FOR ALL LOVERS OF THIS 
FAMOUS PORTUGUESE TREAT.

COM UMA MASSA FINA E ESTALADIÇA E 
UM RECHEIO REPLETO DE SABOR, O 
NOSSO PASTEL DE NATA É A JUNÇÃO 
PERFEITA ENTRE TRADIÇÃO E INOVAÇÃO 
PARA TODOS OS APRECIADORES DESTE 
FAMOSO DOCE PORTUGUÊS.

94X25G

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-PASTEL DE NATA MINI 

PORTUGUESE CUSTARD TART



PORTUGÊS

ITEM  6507

OUR ALMOND TART EMBODIES THE ESSENCE OF TRADI-
TIONAL EGG-YOLK CREAM AND CHOPPED ALMONDS, 
BRINGING ALL THE FLAVOR AND TRADITION OF THE AL-
GARVE TO THIS DESSERT.

A NOSSA TARTE DE AMÊNDOA IN-
CORPORA NA SUA ESSÊNCIA O 
TRADICIONAL DOCE DE OVOS E 
AMÊNDOA PICADA, TRAZENDO TODO 
O SABOR E TRADIÇÃO DO ALGARVE 
PARA ESTA SOBREMESA.

 6X 1.4KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-TORTA DE AMENDOA

 ALMOND PIE

PORTUGÊS

ITEM  6512

PUDIM FINO REPRESENTS THE PINNACLE OF EXQUI-
SITE CONFECTIONERY, DISTINGUISHED BY ITS 
GOLDEN HUE AND A LUSCIOUS COATING OF ARTI-
SANAL CARAMEL. WITH A SMOOTH, CREAMY TEX-
TURE, THIS DESSERT OWES ITS RICHNESS AND VI-
BRANT COLOR TO A RIGOROUS SELECTION OF 
EGGS, WHICH IMPART A UNIQUE, VELVETY QUALITY 
AND A PERFECTLY BALANCED FLAVOR.

O PUDIM FINO É O EXPOENTE MÁXIMO DA 
DOÇARIA REQUINTADA, DISTINGUINDO-SE PELA 
SUA COR DOURADA E PELA COBERTURA ENVOL-
VENTE DE CARAMELO ARTESANAL. COM UMA 
TEXTURA SUAVE E CREMOSA, ESTA SOBREMESA 
DEVE A SUA RIQUEZA E COR VIBRANTE À SE-
LEÇÃO RIGOROSA DE OVOS, QUE LHE CONFER-

FEITAMENTE EQUILIBRADO.

6X12X125GR

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD - PUDIM FINO
  DE OVOS



PORTUGÊS

ITEM  6507

OUR ALMOND TART EMBODIES THE ESSENCE OF TRADI-
TIONAL EGG-YOLK CREAM AND CHOPPED ALMONDS, 
BRINGING ALL THE FLAVOR AND TRADITION OF THE AL-
GARVE TO THIS DESSERT.

A NOSSA TARTE DE AMÊNDOA IN-
CORPORA NA SUA ESSÊNCIA O 
TRADICIONAL DOCE DE OVOS E 
AMÊNDOA PICADA, TRAZENDO TODO 
O SABOR E TRADIÇÃO DO ALGARVE 
PARA ESTA SOBREMESA.

 6X 1.4KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-TORTA DE AMENDOA

 ALMOND PIE

PORTUGÊS

ITEM  6511

AN ICON OF PORTUGUESE CONFECTIONERY, OUR AN ICON OF PORTUGUESE CONFECTIONERY, OUR 
MORGADO DO BUSSACO CONSISTS OF LAYERS OF 
STIFFLY BEATEN EGG WHITES AND EGG YOLK 
CREAM, TOPPED WITH WALNUTS AND A DUSTING OF 
POWDERED SUGAR. THIS SPECIALTY IS DISTIN-
GUISHED BY ITS CRUNCHINESS AND CONTRASTING 
FLAVORS.

SÍMBOLO DA DOÇARIA PORTUGUESA, O NOSSO 
MORGADO DO BUSSACO É COMPOSTO POR CAM-
ADAS DE CLARAS DE OVO EM CASTELO E DOCE 
DE OVOS, COBERTO COM NOZES E UM TOQUE DE 
AÇÚCAR EM PÓ. ESTA ESPECIALIDADE É CARAC-
TERIZADA PELA SUA CROCÂNCIA E CONTRASTE 
DE SABORES.

9X733GR

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-MINI MORGADO DO BUSSACO

PORTUGUESE CAKE



PORTUGÊS

ITEM  6507

OUR ALMOND TART EMBODIES THE ESSENCE OF TRADI-
TIONAL EGG-YOLK CREAM AND CHOPPED ALMONDS, 
BRINGING ALL THE FLAVOR AND TRADITION OF THE AL-
GARVE TO THIS DESSERT.

A NOSSA TARTE DE AMÊNDOA IN-
CORPORA NA SUA ESSÊNCIA O 
TRADICIONAL DOCE DE OVOS E 
AMÊNDOA PICADA, TRAZENDO TODO 
O SABOR E TRADIÇÃO DO ALGARVE 
PARA ESTA SOBREMESA.

 6X 1.4KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-TORTA DE AMENDOA

 ALMOND PIE

PORTUGÊS

ITEM  6510

THIS SPECIALTY IS DISTINGUISHED BY ITS LAYERED STRUC-

TURE, FEATURING DELICATE WALNUT-BATTER PANCAKES 

FILLED WITH THE AUTHENTIC EGG-YOLK CREAM FOUND IN THE 

*PASTEL DE TENTÚGAL* (PGI). IT IS A MEETING OF NOBLE FLA-

VORS, WHERE THE RUSTIC TEXTURE OF CHOPPED WALNUTS 

HARMONIZES PERFECTLY WITH THE CREAMY RICHNESS OF THE 

GOLDEN EGG FILLING. AN EXCEPTIONAL CONFECTIONERY CRE-

OUR LOCAL PASTRY HERITAGE.

ESTA ESPECIALIDADE DISTINGUE-SE PELA SUA 
ESTRUTURA DE CAMADAS, COMPOSTA POR DEL-
ICADAS PANQUECAS DE MASSA DE NOZ E REC-
HEADA COM O VERDADEIRO DOCE DE OVOS DO 
PASTEL DE TENTÚGAL IGP. É UM ENCONTRO DE 
SABORES NOBRES, ONDE A RUSTICIDADE DA 
NOZ PICADA CONVIVE EM PERFEITA HARMONIA 

CRIAÇÃO DE EXCELÊNCIA DA INDÚSTRIA DO 
DOCE QUE HONRA A TRADIÇÃO E A CERTIFI-
CAÇÃO DA NOSSA DOÇARIA.

 6X 1.4KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-MORGADO DO BUSSACO
CAKE



PORTUGÊS

ITEM  6507

OUR ALMOND TART EMBODIES THE ESSENCE OF TRADI-
TIONAL EGG-YOLK CREAM AND CHOPPED ALMONDS, 
BRINGING ALL THE FLAVOR AND TRADITION OF THE AL-
GARVE TO THIS DESSERT.

A NOSSA TARTE DE AMÊNDOA IN-
CORPORA NA SUA ESSÊNCIA O 
TRADICIONAL DOCE DE OVOS E 
AMÊNDOA PICADA, TRAZENDO TODO 
O SABOR E TRADIÇÃO DO ALGARVE 
PARA ESTA SOBREMESA.

 6X 1.4KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-TORTA DE AMENDOA

 ALMOND PIE

PORTUGÊS

ITEM  6509

A MOIST CAKE FEATURING SHREDDED COCONUT BOTH 
INSIDE AND OUT. INSIDE, A THIN LAYER OF EGG-YOLK 
CREAM ADDS RICHNESS AND A DELICATE TOUCH OF 
SWEETNESS, MAKING EVERY SLICE EVEN MORE SPE-
CIAL.
PERFECT FOR ENHANCING ANY PASTRY DISPLAY OR 
DESSERT MENU.

UMA TORTA HÚMIDA, COM COCO 
RALADO POR DENTRO E POR FORA. 
NO INTERIOR, UMA FINA CAMADA 
DE DOCE DE OVOS TRAZ CREMOSI-
DADE E UM TOQUE SUAVE DE 
DOÇURA, TORNANDO CADA PEDAÇO 
AINDA MAIS ESPECIAL.
PERFEITA PARA ENRIQUECER 
QUALQUER MONTRA DE PASTELAR-
IA OU CARTA DE SOBREMESAS.

4X1.4KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-TORTA DE COCO 

COCONUT P IE



PORTUGÊS

ITEM  6508

OUR ALMOND TART EMBODIES THE ESSENCE OF TRADI-
TIONAL EGG-YOLK CREAM AND CHOPPED ALMONDS, 
BRINGING ALL THE FLAVOR AND TRADITION OF THE AL-
GARVE TO THIS DESSERT.

A NOSSA TARTE DE AMÊNDOA IN-
CORPORA NA SUA ESSÊNCIA O 
TRADICIONAL DOCE DE OVOS E 
AMÊNDOA PICADA, TRAZENDO TODO 
O SABOR E TRADIÇÃO DO ALGARVE 
PARA ESTA SOBREMESA.

 6X 1.4KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-TORTA DE AMENDOA

 ALMOND P IE



PORTUGÊS

ITEM  6507

THE INTENSE ORANGE FLAVOR PAIRS PERFECTLY WITH 
THE MOIST, VELVETY CAKE, MAKING OUR ORANGE TART 
THE DELICACY YOU’RE LOOKING FOR.

O SABOR INTENSO DA LARANJA 
COMBINA COM A MASSA HÚMIDA E 
AVELUDADA, TORNADO A NOSSA 
TARTE DE LARANJA A IGUARIA QUE 
PROCURA.

 4X1.8KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD-TORTA DE LARANJA

ORANGE P IE



PORTUGÊS

ITEM  6505

FOR A CRISP, READY-TO-USE PASTRY, WE OFFER THE 
PUFF PASTRY BASE USED FOR OUR *PASTÉIS DE NA-
TA*—READY TO BAKE IN YOUR OVEN IN MINUTES. IT IS 
THE FINEST QUALITY INGREDIENT, RIGHT WITHIN YOUR 
REACH.

PARA UMA MASSA ESTALADIÇA E 
PRONTA A SER USADA TEMOS DIS-
PONÍVEL A BASE DA MASSA FOLHA-
DA DOS NOSSOS PASTÉIS DE NATA, 
PRONTA A SER CONFECCIONADA NO 
SEU FORNO EM MINUTOS, A 
MELHOR MATÉRIA PRIMA MAIS 
PERTO DE SI.

260X20GR

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD- MASSA FOLHADA 

PUFF PASTRY (COPO)



PORTUGÊS

ITEM  6502

WITH ITS DISTINCTIVE HALF-MOON SHAPE, THE *BARRI-
GA DE FREIRA* IS THE RESULT OF A PERFECT COMBINA-
TION OF AN EGG AND ALMOND FILLING ENCASED IN 
TENDER PASTRY.

A COM A SUA FORMA PECULIAR DE 
MEIA-LUA, A BARRIGA DE FREIRA 
RESULTA DE UMA COMBINAÇÃO 
PERFEITA DE UM RECHEIO DE OVOS 
E AMÊNDOA, ENVOLTOS NUMA 
MASSA TENRA.

20X4X2.2KG

CAIXA FECHADA CAIXA ABERTA

IDD- BARRIGA DE FREIRA

PORTUGUESE CAKE



PORTUGÊS

ITEM  6501

STAR-SHAPED, THE QUEIJADA DE TENTÚGAL FEATURES 
FRESH CHEESE AS ITS MAIN INGREDIENT. WRAPPED IN 
THIN, CRISPY PASTRY, THIS DELICACY IS CHARACTER-
IZED BY A LIGHT AND UNIQUE FLAVOR.

EM FORMA DE ESTRELA, A QUEIJA-
DA DE TENTÚGAL, TEM COMO PRIN-
CIPAL INGREDIENTE QUEIJO 
FRESCO. ENVOLTA POR UMA MASSA 
FINA E CROCANTE ESTA DELÍCIA É 
CARACTERIZADA POR UM SABOR 
LEVE E ÚNICO.

20X6X330G

CAIXA FECHADA

IDD- TENTUGAL QUEIJADA

PORTUGUESE CHEESECAKE



PORTUGÊS

ITEM  6500

THE SECRET TO THE FLAVOR OF THE PASTEL DE TENTÚ-
GAL (PGI) LIES IN ITS EGG-BASED FILLING AND ITS THIN, 
CRISP PUFF PASTRY. THESE CHARACTERISTICS MAKE 
THIS PASTRY UNIQUE WITHIN THE TRADITION OF POR-
TUGUESE CONVENT SWEETS.

O SEGREDO DO SABOR DO PASTEL 
DE TENTÚGAL IGP 
ENCONTRA-SE NO RECHEIO DE ENCONTRA-SE NO RECHEIO DE 
OVOS E NO FOLHADO FINO E ESTA-
LADIÇO. ESTAS CARACTERÍSTICAS 
TORNAM ESTE DOCE ÚNICO NA 
DOÇARIA CONVENTUAL PORTUGUE-
SA.

20X6X450GR (CRU)

CAIXA FECHADA

IDD- TENTUGAL
PORTUGUESE CAKE 




